France, Languedoc-Roussillon, Cabardes

"L'Esprit de Pennautier” du Chateau de Pennautier Cabardes AC 2003

Les dégustateurs parlent de vin hors du commun
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Syrah vieilles vignes 60% et Merlot 40%

Robe grenat intense et profond
Puissant, complexe, fruits noirs, truffe, coriandre, pointe poivrée
Ample, massive, tannins trés fins, belle harmonie avec le bois

Belle harmonie des saveurs, épices exotiques, d'une magnifique persistance

A savourer avec du gibier en civets ou un fromage relevé.

14 -16°C

Peut se déguster jeune (3 a 5 ans), dévoilera sa plénitude aprés environ 10 ans
Caisses en bois de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liege

Le vignoble grimpe sur les flancs des coteaux ensoleillés et rocailleux du sud de la Montagne Noire de 200 a 400

m d'altitude. Des vues époustouflantes permettent d'embrasser d'un seul regard la chaine des Pyrénées au sud,

le Massif Central au nord et la fameuse cité de Carcassonne. Exposées au sud, les vignes bénéficient de I'alternance
est-ouest du climat.

Année exceptionnelle. Conditions climatiques hors normes: trés chaud et sec. Vendanges précoces.

Vendange égrappée, fermentation et macération longue (35 jours), fermentation malolactique en barriques neuves,
élevage 18 mois avec soutirage tous les 3 mois. Le vin n'est ni collé, ni filtré avant la mise en bouteilles.
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