
France, Languedoc-Roussillon, Pays d'Oc

"Le Viognier de Pennautier" Vin de Pays d'Oc des Vignobles de Lorgeril 2009

Cépage(s) Viognier 100%

Notes de dégustation

Robe Belle robe très brillante jaune aux reflets tilleul

Nez Puissant dominé par des arômes de fruits frais tels que la mangue et le litchi et des notes florales comme le tilleul et la rose

Palais Très bon équilibre en bouche. Ce vin vif et onctueux emplit bien la bouche en laissant une impression de fraîcheur

Finale Délicate de fruits exotiques

Vin et mets Accompagne idéalement une salade de saison aux fruits de mer, une volaille à chair blanche ou un poisson grillé.

Températures de service 12° C

Garde Un vin frais à boire dans sa jeunesse

Packaging Cartons de 6 bouteilles bourguignonnes 75 cl, bouchon liège

Terroir Le vignoble grimpe sur les flancs des coteaux ensoleillés et rocailleux au sud de la Montagne Noire de 200 à 400

m d'altitude. Des vues époustouflantes permettent d'embrasser d'un seul regard la chaîne des Pyrénées au sud,

le Massif Central au nord et la fameuse cité de Carcassonne. Les vignes de Viognier sont exposées au nord pour

bénéficier de la fraîcheur durant les étés chauds, ainsi les raisins gardent une bonne acidité et une qualité

aromatique exceptionnelle.

Climat Le terroir du Pays d'Oc est marqué par une variété exceptionnelle du climat. Les vignes sont exposées au nord

pour bénéficier de la fraîcheur durant les étés chauds, ainsi les raisins gardent une bonne acidité et une qualité

aromatique exceptionnelle.

Vinification Vendangé aux premières heures du jour. Immédiatement égoutté et pressuré. Débourbage à froid. Fermentation 3 semaines à 16/18° C.

Oenologue(s) Bertrand Seube
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