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Fontanafredda Barolo Serralunga d'Alba DOCG 2007

Cépage(s) Nebbiolo

Notes de dégustation

Robe Robe rouge grenat aux reflets rubis

Nez Parfums nets et intenses avec des senteurs de vanille, d'épices, de roses flétries et de baies des bois

Palais Sec tout en étant souple, plein, velouté et harmonieux

Finale Équilibré, harmonieuse et persistante

Vin et mets Se marie très bien avec un plat de viande rouge, un fromage moyennement ou longuement affiné. Il accompagne aussi

vos conversations de fin de repas !

Températures de service 18° C

Garde 6 - 8 ans

Packaging Carton de 6 bouteilles bordelaises 75 cl, bouchon liège

Terroir Les vignobles se situent sur des collines entre 300 et 400 m.s.m, et sur des terrains de l'ère du miocène helvétien,

riches en calcaire, en marne grise et en sable.

Vinification La fermentation reste traditionnelle et s'effectue en cuves inox à chapeau flottant durant 12 à 15 jours et à

température contrôlée (30-31° C). Le moût reste ensuite 15 jours sur les peaux afin d'optimiser l'extraction

des polyphénols et de faciliter la fermentation malolactique. Vieillissement dans de grands foudres de chêne

(de Slovanie et du centre de la France) durant deux ans. Après la mise en bouteilles le vin repose durant au moins 12 mois.

Oenologue(s) Danilo Drocco
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