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Hervé de Villiers Saint-Amour AC 2010
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Notes de dégustation
Robe

Nez

Palais

Finale

Vin et mets

Températures de service
Garde

Packaging

Terroir

Climat

Vinification

Gamay

Robe rubis intense, trés colorée
Tres fruités lorsqu'ils sont jeunes avec des ardbmes de péche et d'abricot
Bien charpenté, étoffé et voluptueux

Tendre et charmante

Accompagne aussi bien une volaille qu'une grillade au feu de bois ou un plateau de fromages affinés mais non violents.
Tres bien aussi associé a un gateau de foie lyonnais ou un gratin de queues d'écrevisses.

Il est préférable de ne pas chambrer ce vin, le servir frais a 13°

2-4ans

Carton de 6 bouteilles bourguignonnes 75 cl, bouchon liege

Le vignoble se situe sur des collines de granit et ses sols sont argilo-silicieux.

Orientés a l'est et au sud, le vignoble épouse des collines protégées des vents d'ouest, qui connaissent des étés

ensoleillés avec quelques influences méditerranéennes. Le climat y est donc tempéré et rarement froid.

Une fois leur fermentation alcoolique terminée, les raisins sont pressés et les jus de tire et de presse sont
assemblés. La fermentation malolactique est ensuite engagée. Puis, le vin séjourne durant quelques mois en cuves
avant d'étre mis en bouteilles pour étre commercialisé.



