BRIST

"Gergenti" Nero d'Avola & Merlot 2016

Sicilia DOC

[talie > Sicile

Garde : % Vol :

5-8ans 13.50°
(épage(s) :

Nero d’Avola (70%), Merlot (30%)

Note de déqustation

Robe : Profonde, d’un beau rouge rubis.

Nez : Un cru qui allie 'authenticité de ses origines et de son caractére a
une élaboration moderne. Intense, il déploie une riche palette en
parfums.

Palais : Elégant, bien charpenté, ample et rond avec des notes boisées
bien fondues.

Accords mets-vin

Cannellonis sauce tomate, lasagnes, spaghettis au pesto, risotto aux
GERGENTI bolets, tajine d’agneau aux fruits secs, pintade a la provencale, grillades
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‘ de viandes rouges épicées, bistecca alla fiorentina , gigot d’agneau,
L J gibier, fromages expressifs. C’est aussi un vin de méditation!
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~iccig Le vignoble, situé & environ 600 m d’altitude, est planté sur un sol
maigre et caillouteux, constitué de lave dans les profondeurs.

Vinification
Pressurage doux, élevage en barriques spéciales.

Enologue(s)

Peppe Genna
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